Mo carnel de




1 pot de yaourt
1/2 pot d'huile de tournesol
2 pots de sucre
3 pots de farine

2 ceufs
1 sachet de levure

Mixer tous les ingrédients ensemble dans un robot

Verser la pate obtenuedans un moule & cake
préalablement beurré

Cuire au four 30 minutes & 180° (la lame d'un couteau
doit ressortir seche)

Laisser refroidir et bien déguster ce goteau au yaourt
(antigaspi) !
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3 bananes madres
200 g de farine
100g de beurre
150g de sucre

2 ceufs

1 sachet de levure

Mixer les bananes au robot, puis ajouter tous les autres
ingrédients et mixer & nouveau

Verser dans une plaque de 12 petits multi-moules ronds
préalablement beurrés

Faire cuire au four 20 minutes a 180° (la lame d'un
couteau doit ressortir seche).

Bien déguster ces petits gateaux a la banane (antigaspi) !
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60 cl de lait

250 g de farine

50 g de sucre

60 g de beurre fondu
3 ceufs

Cassez les ceufs et versez-les dans un blender

Ajoutez tous les autres ingrédients puis mixez jusqu’a
obtenir une pate bien lisse

Faites cuire vos crépes a la poéle

Déguster ces crépes moelleuses tiedes, garnies de
sucre, de confiture, ou de pate & tartiner !
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